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RESUMEN

Veiatiocho terneros de raza Parda distribuidos en cuatro lotes y un lote de 8
terneros de raza Pirenaica, de unos seis meses de edad, fueron cebados hasta su
sacrificio con piensos compuestos por distintos porcentajes de toria de soja y alfalfa
deshidratada. Se estudid el efecto de la dieta en las caracteristicas de la canal y la
calidad de la carne

No se hallaron diferencias significativas en velocidad de crecimiento ni en
rendimiento canal entre lotes. La cantidad de grasa pélvica-renal, ¢l porcentaje de
grasa de la 102 costilla, la clasificacién del estado de engrasamiento, asi como, las
medidas de conformacion de la canal ¥ la clasificacién por conformacién no fueron
distintas significativamente entre tratamientos. La composicién en &cidos grasos
saturados de la grasa pélvico-renal y subcutdnea no varié entre lotes

Las medidas de calidad de la carne (musculo Longissimus dorsi) pH a las 24
horas, resistencia al corte (WARNER BRarzikr), capacidad de retencién de agua y
pérdidas de coccién no fueron diferentes significativamente entre lotes

En el andlisis sensorial de la came no se evidenciaron diferencias en terneza
y “flavor” entre los lotes, pero los terneros de raza Pirenaica cebados con pienso
con el 5% de alfalfa deshidratada fueron los de menor jugosidad (p< 0.05).

La medida del color del miisculo: saturacidn, luminosidad y tono, no varié entre
lotes. La lwminosidad, €l tono y el fndice a* de rojo de Ia grasa no variaron debido
a la dieta recibida Las diferencias halladas entre lotes para saturacién y el indice
b” de amarillo, no se debieron a la dieta consumida sino a efectos ligados a la época
de cebo y sacrificio de los terneros

1a sustitucidn de torta de soja por alfalfa deshidratada en el pienso de cebo de
temneros permite iguales velocidades de crecimiento sin provocar variaciones en la
conformacién de la canal, el estado de engrasamiento, la calidad de la carne y
coloracién del misculo ¥ la grasa

Palabras clave; Alfalfa deshidratada, Cebo de terneros, Calidad de la carne, Colo-
‘racién de la grasa
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SUMMARY

EFFECT OF DEHYDRATED LUCERNE USE FOR TEEDING DIETS ON CAR-
CASS AND MEAT QUALITY OF BULLS

Twenty eigh Brown-Suiss bulls were assigned to four lots and one lot of 8
Pirenaico bulls, with 235 kg of mean live weight were fed until slaughter with
concentiates compounds where the proportion of soya meal or dehydrated lucerne

were different

Live weight gain and dressing percentage were no different between lots There
were no significant differences in kidney-pelvis fat and percentage of fat from
10th 1ib, fatness grade and carcass measurements as the carcass conformation grade
The percentage of satured fatty acids of the kidney-pelvis fat and subcutancous fat

did not change between lots

The were no significant differences in meat quality evaluation (Longissimus
dorsi} pH at 24h, mean WARNER-BRATZ: ER shear value, water-holding capacity value,

and cooking losses.

Tenderness and flavor of the taste panel did not change between lots but Pire-
naico bulls fed with a 5% of dehydrated lucerne concentrate had the least juiciness

(p< 0,05).

The measures of muscle color: lightness, saturation and hue, did not change
between lots. Lightness (1.*), hue, redness (&), values of fat did not change between
lots, saturation and yellowness (b*) of fat showed differences between lots more
linked to the feeding and slaughter period than to the diet received.

The use of dehydrated lucerne instead soya meal in feeding diets for fattening
bulls aliows carcass production of same characteristics and meat and fat of same

quality

Key words: Dehydrated lucerne, Fattening bull, Meat quality, Fat coloration.

Introduccion

El pienso empleado en el cebo de terne-
ros en Hspafia suele estar compuesto por
cereales, maiz y cebada principalmente, y
por harinas proteicas de origen vegetal, que
casi en su totalidad son harina de soja y de
girasol, como principales ingredientes

La alfalfa deshidratada es un forraje que
se produce en dreas cercanas a las zonas de
cebo pero apenas se emplea en la elabora-
cidn de pienso para terneros debido a facto-
res de tipo econdmico y nutricional

En relacion a la harina de soja, la alfalfa
deshidratada tiene aproximadamente la mi-
tad de energia y el quintuple de fibra bruta,
por lo que es mds apta para dietas de ru-
miantes La alfalfa deshidratada tiene entre
un 15 y un 20% de proteina bruta de bajo
valor bioldgico y de degradabilidad media.
Pero, debido a su tiqueza en B-carotenos y
xantofilas, que podrian producir una mayor
coloracidn de las canales de terneros ceba-
dos con piensos de alto contenido de al-
falfa deshidratada, su inclusién estd limi-
tada, en su caso, a utilizarla en pequefias
proporciones.
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Al igual que una dieta de acabado a
pienso puede reducir la coloracién de la
grasa en terneros procedentes del pasto
(Forrest 1981), un acabado a pienso que
no contenga alfalfa deshidratada podria re-
ducir la coloracion de la canal de los terne-
108 cebados con dietas 1icas en alfalfa des-
hidratada,

El objetivo de este estudio fue el cuanti-
ficar las caracteristicas de la canal y la ca-
lidad de 1a carne de terneros cebados con
pienso compuesto por distintas proporcio-
nes de alfalfa deshidratada

Material y métodos

Diecisiete terneros de raza Parda nacidos
en otofio de unos seis meses de edad y 238
kg de peso medio fueron distribuidos al
azar en dos lotes. Los nueve temeros del

lote 1 consumieron un pienso con el 25%
de alfalfa deshidratada, pienso A (cuadro
1), hasta que alcanzaron los 340 kg de peso
vivo y posteriormente hasta su sacrificio el
pienso B; los ocho terneros del lote 2 con-
sumieron los mismos piensos que los ani-
males del lote 1 hasta que alcanzaron 400
kg de peso, entonces pasaron a consumir
el pienso C que no contenia alfalfa deshi-
dratada en su composicién sino sélo torta
de soja como fuente proteica.

Once terneros de raza Parda nacidos en
primavera de seis meses de edad y 241 kg
de peso medio fueron distribuidos en dos
lotes al azar. Los cinco terneros del lote 3
consumieron los mismos piensos que los
animales del lote 1. Los otros seis terneros
del lote 4, consumieron durantie todo el
cebo un pienso que contenia sdlo el 5% de
harina de alfalfa deshidratada (pienso D),
hasta los 360 kg de peso vivo, y posterior-

CUADRO 1
COMPOSICION CENTESIMAL Y ANALISIS QUIMICO DE LOS
PIENSOS UTILIZADOS

Pienso

A B C D E

Cebada

Harina de soja
Alfalfa deshidratada
Grasa animal
Fosfato bicdlcico
Carbonato célcico
Corrector

Andlisis (materia seca)

EM. (Mcal/kg)*
Protefna bruta (%)
Fibra bruta (%)
Extracto etéreo (%)
Cenizas (%)

56,7 66,4 83.6 74,0 83,0
15,0 5,0 12,0 17,0 8.0
25,0 25,0 0,0 5,0 5,0
3.0 3,0 3,0 3,0 3,0
0,1 0,2 0,1 0,0 0,0

0,0 0,2 1,1 0.8 1,0
0,2 0.2 0,2 0,2 0,2
3,0 3.1 32 3,1 3.1
17,2 12,5 13,9 17,5 13,8
12,4 10,9 6.9 9.5 9.3
6,0 5,5 5.5 5,6 53
59 6,0 5.1 5,6 58

* Estimada a partir de la ecuacién de prediccién para piensos (MAFE, 1975).

P ALBERITL C SANUDO, P SANTOLARIA, F LAHOZ | JAIME R TE

mente hasia su sacrificio el pienso E. Ocho
terneros de raza Plrenaica, lote 5, nacidos
en primavera de unos seis meses de edad
y 234 kg de peso medio consumieron pien-
sos de igual composicién que los animales
del lote 4

Los terneros dispusieron de pienso y
paja a voluntad, controlindose su consumo
pot lote. Periddicamente cada 21 dias los
terneros fueron pesados y a partir de estos
datos se calculd la velocidad de creci-
miento {VC) individual por regresién li-
neal.

Los terneros fueron sacrificados a partir
que alcanzaron los 480 kg de peso vivo
Las canales fueron pesadas y posterior-
mente mantenidas durante 24 horas en la
camara frigorifica a 4 grados centigrados.

En la media canal izquierda se realizaron
las signientes medidas y evaluaciones:

A las 24 horas se midié el pH con un
pH-mefro de penetracion en el muisculo Lon-
gissimus dorsi Asimismo, se midid el co-
lot de la grasa renal y de la subcutinea a
nivel lumbar y del misculo Longissimus
dorsi con un colorimetro reflectémetro, to-
médndose los valores CIE (1976) Luminosi-
dad (L™}, indice de rojo (a*), indice de ama-
rillo (b"). Mediante los indices de color se
calcué la saturacion y el tono (Boccarp et
al, 1981) que expresan la cantidad de pig-
mentos del miisculo y su estado quimico.

Se separd y pesd la grasa pélvica-renal,
se evaluo la conformacion tomando las si-
guientes medidas: longitud v anchura de Ia
canal; longitud, anchura, profundidad y pe-
rimetro de la piemna; y longitud del lomo
hasta la 62 costilla. Asimismo, se evalud la
conformacion y estado de engrasamiento se-
giin la clasificacion de canales bovinas de
la Comunidad Econémica Europea (CE.E
regulacion n.° 1208/81 y n.° 2030/81)

=
Se realizé la diseccién de la 107 costilla
para determinar los porcentajes de miis-
culo, grasa y hueso.

Con objeto de determinar la calidad de
la carne, transcurridas 48 horas del sacrifi-
cio, siguiendo las recomendaciones de la
CEE (Boccarp et al., 1981) se valord en
el musculo Longissinus dorsi de la 10 cos-
tilla:

— el color por el método Hornsky
(1956).

— la capacidad de retencién de agua
(CR.A) por el método de presion de Grau
y Hamm (1953)

— la dureza de la carne midiendo la re-
sistencia al corie con el aparato WARNER-
Braizier en cilindios de carne cocida de
2,54 cm de didmetro.

De cada ternero se tomd un filete de
lomo de la 112 costilla de 2 cm de grosor,
se maduré a 4 grados centigrados durante
siete dias, seguidamente, se congeld a -20
grados centigrados para la realizacién pos-
terior del andlisis sensorial que se hizo si-
guiendo la metodologia de ToURAILLE
(1983).

Se analizé por cromatografia gas-liquido
la composicién en 4cidos grasos de la grasa
subcutdnea y pélvica-renal

Se utilizd el andlisis de la varianza de
una via pata el tratamiento de los resuita-
dos, salvo para los valores de coloracién de
la prasa y su composicién en Acidos grasos
que se realizé mediante andlisis de varianza
factorial, tomando como factores los lotes
y la localizacin anatémica de la grasa En
ia comparacién entre las medias se aplicé
el test de Scheffe Los valores de clasifica-
cién del estado de engrasamiento y la con-
formacion se analizaron mediante un ¥?
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CUADRO 2
PESO VIVO, VELOCIDAD DE CRECIMIENTO E INDICE DE CONVERSION
DE TERNEROS CEBADOS CON PIENSO CON DISTINTAS PROFORCIONES
DE ALFALTA DESHIDRATADA

Lote 1 3 4 5

Raza Parda Parda  Parda Parda Pirenaica

Epoca nacimiento Otofio  (Otofio Primav. Primav  Primav

Dieta Alfalfa Alf -Soja Alfalfa  Soja Soja

N® de terneros 9 8 5 6 8 ES SIG.
Peso inicial (kg) 239,7 237.8 2382 246,53 2344 11,09 ns
Peso sacrificio (kg) 507.9 501,8 502,0 4898 483,1 13,51 ns
Dias de cebo 175,1 175,9 158,2 165,7 1724 4,72 ns
Velecidad crecimiento (kg/d) 1,527 1,547 1,720 1,561 1,564 (,0654 s
Indice conversién

(kg pienso MS/kg A peso) 4,5 4,5 44 4.6 45 - -

Resultados y discusion

Resultados de crecimiento

Los resultados obtenidos de produccion
se detallan en el cuadro 2

El peso de sacrificio entre lotes no mos-
trd diferencias significativas, variando en-
tre 483,1 kg de los temeros de raza Pire-
naica del lote 5 a 5079 kg los temeros de
raza Parda del lote 1.

La duracién del cebo entre lotes varid
como miximo en 18 dias respecto a los
158 dias que empleaton de media los teme-
ros de raza Parda (lote 3) que consumieron
un 25% de alfalfa deshidratada, aunque
esta variacién no fue significativa

No se hallaron diferencias significativas
de la VC entre lotes, aunque los terneros
de raza Parda (lote 3) mostraron una ten-
dencia a supetiotes resultados 1,720 kg/d,

Para este tipo de terneros, de raza Parda
o Pirenaica, cebados con pienso engrasado
de una concentracién media por kilo de ma-

teria seca de 3,1 Mcal de energia metaboli-
zable y unos niveles de proteina bruta en
Ia primera fase del 17,5% y del 12,5% al
13,9% en la 2? fase, el tipo de harina pro-
teica empleada no influyé en su VC y fue
suficiente para permitir una VC media su-
perior a 1,5 kg/d.

Los indices de conversidn del pienso, de
todo el periodo de cebo, obtenidos por lote
oscilaron alrededor de 4,5 kg de pienso por
kg de ganancia de peso vivo. :

El peso canal estuvo comprendido entre
270 kg de los terneros de raza Pirenaica del
lote 5 y 296 kg de los terneros de raza
Parda del lote 1, sin que estas diferencias
fuesen significativas.

Los ternetos de raza Pirenaica tuvieron
un rendimiento canal de 56,4% vy los de-
mds termeros de raza Parda obtuvieron ren-
dimientos que oscilaron entre el 57,5% al
38,2% Auvngue las diferencias no fueron
significativas parece que los terneros de
raza Pirenaica utilizados en esta prueba ten-
dieron a un rendimiento menor

P. ALBERIL C. SANUDO, P SANTQOLARIA F LAHOZ J JAIME R IENA 163

Composicidn de la canal

Los resultados de las caracteristicas de
la canal se detallan en el cuadro 3. El es-
tado de engrasamiento de las canales eva-
Juadas por la cantidad de grasa pélvica-
renal, por el porcentaje de grasa de la 10¢
costilla y por la clasificacion EUROP del
estado de engrasamiento, no dio diferencias
significativas entre lotes. Las canales de los
terneros nacidos en primavera de raza
Parda y Pirenaica cebados con pienso que
contenia torta de soja como fuente proteica
(Iotes 4 y 5) tendieron a producir canales
con menor estado de engrasamiento.

El porcentaje de 4cidos grasos saturados
y Acidos grasos insaturados de las grasas
pélvico-renal y subcutdnea no se modificé
en funcién de la dieta recibida por los ter-
neros {cuadro 4). Al comparar la composi-
cion de las grasas pélvico-renal y subcutd-
nea entre si, se encontré que el grado de

saturacién de la grasa pélvico-renal fue su-
perior significativamente {p< 0,001) al de
la grasa subcutdnea

La superficie del muisculo Longissimus
dorsi y el porcentaje de misculo de la 107
costilla {cuadro 3) no mostraron diferencias
significativas entre lotes, Asimismo, las me-
didas de la canal y la clasificacién de la
conformacién segiin fa norma EUROP, no
mostraron diferencias significativas entre fo-
tes, salvo para la longitud de la canal, que
fue menor (p< 0,05) para las canales de
terneros de la 1aza Parda cebados con un
25% de alfalia (lote 3), sin embargo los
animales del lote 1 que recibieron esta
misma dieta no mostraron una canal de
mayor longitud. Estos resultados concuer-
dan con More O'FERRALL v KEANE (1990)
que hallaron que las medidas de conforma-
cién de la canal de los terneros estd mas
condicionada por el genotipo del animal
que pot la dieta de cebo utilizada, siempre

CUADRO 3
CLASIFICACION DE LAS CANALES SEGUN EL ESTADO DE
ENGRASAMIENTO Y CARACTERISTICAS DE LAS MISMA

Lote i 3 4 5
ENGRASAMIENTO:;
2 1 0 0 0
3 6 5 6 8
4 2 0 0 0
ES SIG
Peso canal caliente (kg) 295,7 2928 287.8 2793 270,3 997 ns
Grasa pélvica-renal (g) 3377,9 34459 31850 2871,9 28480 310,04 s
Rendimiento canal (%) 58,2 57.8 58,2 57,5 56,4 0.87 ns
Composicién 10? costilla:
Miisculo (%) 64,3 62,7 63,2 63,5 64,0 1,62  ns
Hueso (%) 17,1 17,7 18,3 19,7 18,3 0,80 ns
Grasa (%) 18,9 19,7 18,4 16,8 17,8 1.6 ns
Superficie Longissimus
dorsi {cm?) 89,1 82,8 92,8 92,4 93,5 483 ns
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CUADRO 4
VALORES MEDIOS DE ACIDOS GRASOS SATURADOS (AGS) Y
ACIDOS GRASOS INSATURADOS {AGD DE LA GRASA
PELVICA-RENAL Y SUBCUTANEA
L O ¥ E GRASA
1 2 3 4 3 Félvica-renal  Subcutdnea
N.° de terneros 9 8 5 6 8 36 36 ES
AGS (%) 51,6 514 523 539 520 58,0a 46,2b 1,79
AGI (%) 484 486 477 46,1 480 42.0a 53,8b 1,72
a, b: valores en filas con distinta letra difieren en p < 0,01
CUADRO 5
CLASIFICACION DE LAS CANALES POR CONFORMACION
Y MEDIDAS DE LAS MISMAS
Lote 1 2 3 4 5
CONFORMACION:
E 5 5 2 0 1
U 4 3 2 3 3
CANAL:
LC (cm} 126,3a 124,4ab 118.8b 121,9ab 120,9ab 1,51 *
AC {cm) 59,9 60,1 58,6 60,0 59.7 0,78 ns
PIERNA:
ALP (cm) 41,4 41,9 43.0 433 432 1,01 ns
ANP {cm) 28.3a 27.6a 26,6a 26,2ab 20,0ab 0,53 *
ILP (cm) 65,2 64,0 63,1 04,4 65,3 0,73 ns
PP (cm) 112,7 1133 113,0 112,6 111,98 1,30 ns
LOMO:
LL {cm) 56,3 56.8 56,2 56,7 57,0 090 s

a, b: valores en filas con distinta letra difieren p< 0,05,

LC: fongitud de la canal; AC: ancho de la canal; ALP: alto de la pierna; ANP: ancho de la pierna;
LP: longitud de la piema; PP: perimetro de la piema; LL; Tongitud de lomo
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CUADRO 6
MEDIDAS DE CALIDAD DEL MUSCULO LONGISSIMUS DORSI DE
LA 104 COSTILLA DE TERNEROS CEBADOS CON PIENSO CON
DISTINTA PROPORCION DE ALFALFA DESHIDRATADA

Lote 1 2 3 4 5 ES SIG
pH 24 h 5,84 5,72 545 5,57 567 0,113 ns
Transmitancias (%) 39,6 354 36,2 348 38,2 2,17 ns
Resistencia corte (Kg) 13,9 4,3 104 11,5 12,0 1,24 ns
CRA" (%) 20,0 194 19,9 22,9 16,3 2,27 ns
Pérdida jugo coccién (%) 7.8 7.9 5,7 7,0 6,6 1,44 ns

* CR A : Capacidad de retencidn de agua expresada en porcentaje de jugo expelido.

que se utilicen dietas de parecidas caracte-
tisticas.

Calidad de la carne

Los valores de las medidas de calidad de
la carne se detallan en el cuadro 6

El valor medio por lote del pH a las 24
horas del sacrificio, medido en el misculo
Longissimus dorsi estuvo comprendido en-
tte 545 y 5,84 Estos valores de pH son
los que, con mayor frecuencia, se hallan en
las canales de coloracion clara y normal
segin MUrrayY (1989).

La dureza de la carne, la capacidad de
retencion de agua del musculo y las pérdi-
das de jugo producidas durante la coccién
no dieron diferencias significativas entre
los distintos lotes. Dade que no se hallaton
diferencias en pH no era probable que se
diesen diferencias en estas caracteristicas,
ya que tal como encontrd Bouton {1973)
existe una estrecha relacion entre el pH dl-
timo, la terneza y la capacidad de retencién
de agua del misculo, manifestindose en ge-
neral los efectos dieta y raza como secun-
darios.

La concentracién de hierro heminico en
el madsculo Longissimus dorsi determinada
pot espectro-fotometria y expresada en trans-
mitdncias no varid significativamente entre
lotes, oscilando entre 34.8% del lote 4 a
39,6 del lote 1. Esto indicaria que la mayor
tiqueza en hierro de la alfalfa deshidratada,
1especto a la torta de soja, no alterd la co-
locacién del msculo debido a wna vatia-
cién en la concentracidn de hierro hemi-
nico.

Los valores de terneza y “flavor” del mus-
culo Longissimus dorsi hallados en la
prueba de degustacidn (cuadro 7) no dieron
diferencias entre tratamientos Sin em-
bargo, la jugosidad del miisculo Longissi-
mus dorsi de los terneros de raza Parda
nacidos en otofio v cebados con pienso rico
en alfalfa deshidratada, durante parte o
todo del perfodo de cebo, fue superior (p<
0,05) al de los terneros de raza Pirenaica
nacidos en primavera y cebados con pienso
cuya principal fuente proteica era la torta
de soja.

Los valores de saturacién, luminosidad
y tono del midsculo Longissimus dorsi a las
48 h del sacrificio (cuadio 8) no fueron
distintos entre tratamientos. Dado que tam-



166 Alfalfa deshidratada en dietas de cebo de terneros

CUADRO 7
VALORES DE LA PRUEBA BE DEGUSTACION DEL MUSCULO
LONGISSIMUS DORSI DE LA 10 COSTILLA

Lote I 2 3 4 5 ES SIG
Ternezal 61,6 65,6 55,4 51,8 44.6 5,36 ns
Jugosidad! 578a  59,1a  551ab  483ab  39,7ab 443 *
Flavor! 52,9 48,5 53,6 48,2 45,5 3,40 ns

a, b: valores en filas con distinta letra difieren en p < 0,05

! mixima valoracién 100, minima valoracién Q

CUADRO 8
MEDIDAS DE COLOR DE LA GRASA SUBCUTANEA Y RENAL
A LAS 24 H Y DEL MUSCULO LONGISSIMUS DORSI DE LA
10* COSTILLA A LAS 48 H DEL SACRIFICIO

L 0 T E GRASA
1 2 3 4 5 Pélvica-renal Subcutinea
Color de la grasa: ES
fii‘;ac“m 64b  7,6ab 102a  9,lab 8,0ab 16 81 129
e 0L -01 03 03 02 0,4 04 1,18
o 749 726 732 706 711 76.3¢ 69,54 1,66
b 33 48 55 47 41 5,1a 3,6b 1,21
546 55b 83a 77ab 638ab 5,5d 71¢ 0,74
Color del musculo:
ES SIG
Saturacién 139 143 148 157 13,9 1,35 ns
Tono 3,1 32 24 26 27 103 ns
L 378 360 390 372 383 1,78 ns
a’ 130 136 137 146 130 1,12 ns
b 47 45 55 57 48 0% ns

a, b: valores en filas con distinta letra difieren en p < 0,05

¢, d: valores en filas con distinta letra difieren en

poco se hallo diferencia significativa en el
valor del hierrc heminico, se evidencia que
no hubo variaciones en la cantidad ni en el
estado quimico del pigmento del misculo
analizado como consecuencia de la dieta

p < 0,01

consumida por los animales. Asimismo, el
no haber hallado diferencias de pH muscu-
lar colabora a la no existencia de diferen-
cias significativas entre tratamientos en la
coloracién del miisculo. La coloracién del
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musculo de estos terneros dio un valor in-
ferior del indice de amarillo (4,5 a 4,7) com-
parado con 8,7 que presentaron terneros ali-
mentados con leche y sacrificados a un
peso Hgero (JHonson et al, 1988) aungue
su indice de rojo y la luminosidad fueron
parecidos.

La coloracion de la grasa estd influida
determinaniemente por el tipo de grasa, o
sea por su localizacién. Asf la grasa renal
fue significativamente mds clara o lumi-
nosa L* (p< 0,001) ¥ tuvo mayor indice de
1ojo a” (p< 0,05) y menor indice de amari-
llo b* {p< 0,01) gue la grasa subcutdnea.

En cuanto al efecto de la dieta en la co-
loracién de la grasa no se hallaton diferen-
cias significativas entre lotes en luminosi-
dad vy tono El valor 10,2 de saturacién de
los terneros del lote 3 que habian consu-
mido una dieta 1ica en alfalfa deshidratada
fue significativamente superior al valor de
6,4 de los terneros del lote 1 que también
habian consumido una dieta de iguales ca-
racteristicas, los demas lotes dieron valores
intermedios El valor de a* no presents di-
ferencias significativas entze Iotes, sin em-
bargo, el valor de b", indica que la grasa
de los temeros del Jote 3 fue significativa-
mente (p< 0,01) més amarillenta que la de
fos lotes 1 y 2. Dado que los valores extre-
mos en coloracién o en el valor de satura-
cién se dan en Jos animales que recibieron
Ia misma dieta, pero fueron cebados en pe-
riodos distintos, parece que las diferencias
halladas en coloracidn estin mds ligadas a
factores relacionados con la época de sacii-
ficio que a las variaciones de composicién
de alfalfa deshidratada de la dieta consu-
mida.

Conclusion

La utilizacién para el cebo de terneros de
un pienso rico en alfalfa deshidratada que
sustituya en parte a la torta de soja permite
obtener a los animales velocidades de cre-
cimiento equivalentes, sin variaciones en la
conformacién de la canal, estado de engra-
samiento, composicién de la grasa o cali-
dad de Ia carne La coloracién del miisculo
y de la grasa no se vio modificada por la
fuente proteica empleada en la dieta de
cebo,
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