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EFECTO DE LA SELECCIÓN POR GRASA INTRAMUSCULAR EN LA COMPOSICIÓN 
DE ÁCIDOS GRASOS DE LA CARNE DE CONEJO

 
INTRODUCCIÓN 

MATERIAL Y MÉTODOS 

Longissimus dorsi

ad libitum

Longissimus dorsi

RESULTADOS Y DISCUSIÓN



de novo
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Tabla 1. Parámetros descriptivos y diferencias entre líneas en grasa intramuscular (GIM) y 
composición de ácidos grasos.  
 

EFFECT OF SELECTON FOR INTRAMUSCULAR FAT ON THE FATTY ACID 
COMPOSITION OF RABBIT MEAT
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