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Tabla 1. Valores medios e intervalos de confianza al 95% de los análisis físico-químicos 
y reológicos realizados en carne de cordero de razas Bordaleira-de-Entre-Douro-e-
Minho (BEDM) y Churra-Galega-Bragançana (CGB) al tercer día del sacrificio. Pr>|t| 
denota nivel de significancia del efecto del sexo del animal dentro de la raza, estimado 
por análisis de varianza 
 

et al.

et al.
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Figura 1. Correlación (R=0,638) entre las medidas de fuerza (kg-f) y pH de la carne de 
cordero de razas Bordaleira-de-Entre-Douro-e-Minho (BEDM) y Churra-Galega-
Bragançana (CGB) (izquierda); y mapa factorial para apreciación de las correlaciones 
entre las variables de calidad analizadas (derecha) 
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