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Tabla 1. Pérdidas de peso de la carne madurada en seco (DRY) o con bolsas permeables al 
vapor de agua (TUBLIN), por un periodo de 28 o 45 días (LSM- medias por mínimos 
cuadrados, S.E.- error estándar).   

Tabla 2. Color instrumental (CIE L*a*b*) del músculo longissimus thoracis madurado en seco 
(DRY) o con bolsas permeable al vapor de agua (TUBLIN), tras 28 o 45 días de maduración 
(LSM- medias por mínimos cuadrados; S.E.- error estándar). 
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Tabla 3. Test de Warner Bratzler del longissimus thoracis madurado en seco (DRY) o con 
bolsas permeable al vapor de agua (TUBLIN), tras 28 o 45 días de maduración. (t0: muestra 
tomada a los 48 h post mortem; LSM- medias por mínimos cuadrados; S.E.- error estándar). 
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