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Figura 1. Volumen relativo (%) asociado a cada HU para una canal de cerdo blanco promedio 
(línea de puntos), 4 canales de cerdo ibérico 100% (línea de rayitas) y 14 canales de cerdo 
ibérico 50% (líneas continuas de colores).

Figura 2. Volumen relativo (%) de grasa (HU entre -130 y -1) (relleno de puntos) y de magro 
(HU entre 0 y +120) (relleno sólido) para una canal promedio de cerdo blanco (gris), para cada 
canal de cerdo ibérico cruzado (IB50%_1 hasta IB50%_14)(rojo) y para cada canal de cerdo 
ibérico puro (IB100%_1 a IB100%_4)(azul).
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Figura 3. Imagen segmentada del lomo a nivel de la última costilla de una canal de cerdo 
ibérico puro (a), ibérico cruzado (b) y cerdo blanco (c) en la que se muestra en verde la grasa, 
en amarillo-naranja el músculo y en azul claro el hueso.

Tabla 1. Media, desviación estándar (D.E.), mínimo (Mín.) y máximo (Máx.) de los porcentajes 
de grasa (HU entre -130 y -1) y músculo (HU entre 0 y +120) según el tipo de cerdo. 
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